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導研習活動，計有 106 人參加，大多數學員表示收穫滿滿。
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茶改場 118 周年與魚池分場 85 周年慶
推動「本土化、科技化、國際化」的茶飲產業

文圖 / 魚池分場 黃正宗 *、蘇宗振
(* 電話：049-2855106 轉 100)

本場於 110 年 9 月 11 日（星期六）歡度 118 周年與魚池分場 85 周年慶。本場

創立於 1903 年，迄今已有 118 年的歷史，除楊梅總場外，先後設立魚池分場、文山

分場、臺東分場及凍頂工作站，其中魚池分場創立於日治時期昭和 11 年，即民國

25 年（西元 1936 年），原名「臺灣總督府中央研究所魚池紅茶試驗支所」，歷經

數次變革，於民國 88 年改制隸屬於行政院農業委員會，機關名稱修定為「行政院農

業委員會茶業改良場魚池分場」。今年適逢魚池分場設立 85 周年，又於同年推出臺

灣茶史上第一個紫芽茶樹品種「臺茶 25 號」；故特別移師到本場魚池分場辦理茶改

場 118 周年與魚池分場 85 周年慶。

建場百十八首次端出紫芽舞 25

今年本場命名通過的臺茶 25 號，有別於之前命名的臺茶系列茶樹品種，該品種

因富含花青素，其製成之綠茶茶湯呈天然粉紫色，透過調製可使飲品呈現多種繽紛

色彩變化，極具應用在手搖飲品開發之潛力；該品種除適製紅茶與綠茶之外，並可

應用於庭園景觀栽培與日常綠美化，兼具環境美化功能及居家手工製茶體驗之樂趣；

同時滿足業者及消費者對追求產品多樣性及飲茶時求新求變之需求，可稱是兼具「農

業生產」、「園藝綠化」及「食品加工原料」等多元用途之茶樹新品種。

特別感謝行政院中部聯合服務中心蔡培慧執行長、農糧署、南投縣政府農業處

陳瑞慶處長、台灣區製茶工業同業公會陳雲康理事長及各茶業相關公協會與中南部

產茶鄉鎮農會總幹事、理事長等貴賓與會，著實為本場的場慶活動增添不少光彩。

茶飲多元運用一路發

本場近年來致力於科技研發及產業輔導，朝向創新、智慧及多元化發展，累積

的研發成果豐碩，除了選育多元用途的茶樹新品種，同時致力於研發茶多元化產品，

列舉如下：( 一 ) 薑紅茶：利用滾輪乾燥之加工技術，將新鮮的薑進行乾燥，並經適

當比例之拼配，使薑與紅茶茶湯之滋味相平衡，香氣及風味達到最佳狀態；(二 )茶酒：

導入新式「串蒸技術」，將臺灣特色茶中獨特的香氣與滋味融合在酒中，保持茶葉

最原始且完整的香味特質，不僅更為溫順爽滑、醇和，口感厚實、不刺激辛辣且茶

香濃郁持久；( 三 ) 金磚茶湯飯：使用具花香的文山包種茶及果香喉韻的紅烏龍茶，

搭配國產稻米，依適當比例蒸煮，使米飯完美襯托茶香。茶米口感 Q 彈富喉韻，為

健康新穎主食的新選擇；( 四 ) 香草茶：以魚腥草、薄荷、桑葉及咸豐草等四種草本

植物，參照茶葉加工技術製成原料，並經適當比例之拼配，可快速同步萃取至茶湯，

使茶湯風味及滋味達到最佳狀態。

▏茶 ▏業 ▏專 ▏訊 ▏
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此外，本場遴選對臺灣茶產業發展有功人士予以表揚，感謝他們對茶業發展及

轉型上的傑出貢獻。本年頒發具茶產業傑出貢獻的單位與人員有：南投縣竹山鎮特

用作物產銷班第 22 班、楊崴棋及李勝進先生。

今年因受疫情影響，暫停開放讓民眾自由參觀，無法讓民眾以雙手感受、味蕾

品嚐、用心欣賞「茶」的千變萬化，未來仍會以「在地化、科技化、國際化」策略，

肩負起臺灣茶葉品種改良、製茶技術改進、茶文化的推廣教育等服務，未來不只茶，

還會加入咖啡、杭菊等飲料用作物的相關研究，扮演產業研發先驅與產業推動的重

要角色，承擔臺灣唯一的茶、咖啡及飲料作物專責研究機構。

圖一、 魚池分場育成之紫芽茶樹新品種 - 臺茶 25 號紫
豔登場。

圖二、 蘇場長 ( 右三 ) 與蔡培慧執行長 ( 左三 ) 共同頒
發茶產業貢獻獎。

▏茶 ▏業 ▏專 ▏訊 ▏
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圖三、蘇場長 (左五 )邀請蔡培慧執行長 (右五 )、蘇登照簡任技正 (左四 )、
陳瑞慶處長 ( 右四 ) 及其他貴賓參與本場 118 周年場慶藏茶紀念活
動。

圖四、蘇場長 ( 左七 ) 與來賓在歷史建物 - 紅茶工廠前合影。

▏茶 ▏業 ▏專 ▏訊 ▏
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有機時代來臨 有機茶分類分級 (TAGs) 評鑑建立消費信心
~ 有機茶味蕾地圖展現層次豐富的茶香世界 ~

文圖 / 文山分場 蘇彥碩 *、蘇宗振
(* 電話：02-26651801 轉 21)

有機農業係對生態環境保護及農業永續發展有極大貢獻，本場為增進消費者對

於有機茶的瞭解，並推展有機茶栽培面積，及積極開拓有機茶國際市場，今 (110) 年
持續與農糧署、瑠公農業產銷基金會及慈心有機農業發展基金會共同舉辦「2021 第

二屆全國有機茶分類分級 (TAGs) 評鑑活動」共同推動國內有機茶產業發展，並應用

臺灣茶分類分級系統（Taiwan-tea Assortment & Grading system, TAGs），導入臺灣特

色茶風味輪為每一杯茶具體說出代表風味。因今 (110) 年上半年乾旱等氣候造成產量

較少，及疫情影響評鑑規劃期程，但茶農朋友們仍非常期待，對自己製作的好茶充

滿信心並期待結合臺灣茶分類分級（TAGs）評鑑活動，來取得評審團隊有機茶的感

官描述，建立消費者信心。

有機農業促進法融合「管理」及「輔導」之精神

行政院農業委員會副主任委員陳添壽於出席「2021 第二屆全國有機茶分類分級 
(TAGs) 評鑑」頒獎典禮時表示，我國自 106 年起，辦理有機及友善耕作對地補貼等

措施，提升農民轉型有機及友善耕作之意願，接續於 108 年 5 月 30 日「有機農業促

進法」正式施行，更加落實促進有機產業之發展，推動臺灣成為有機國家之目標邁

進。迄本 (110) 年 7 月底，有機及友善耕作面積已達到 1 萬 6,571 公頃，占國內農業

耕地比 2.09%，全年將減少化學農藥 200 公噸及化學肥料 2 萬公噸以上之使用量，

並減少農業溫室氣體排放 6,142 公噸 CO2 當量，為地球永續經營盡一份力量。此外，

隨著「有機農業促進法」的施行及世界對臺灣有機農業的認同，逐漸與臺灣簽定有

機認證同等性協議，例如日本、澳洲、紐西蘭、加拿大、美國及印度等國，將有利

於有機農產品拓展外銷市場。

國內有機茶面積達 473 公頃，較去年增加 62 公頃 (+15%)，且有機茶農面臨氣

候挑戰更為嚴峻，在茶農細心及辛勤照料下，茶葉風味絕佳，有此豐碩的成果是值

得肯定，更是對環境永續盡一份心力 ; 此外，本次評鑑活動由產官學界組成的專業

評審團進行評鑑，依參賽茶樣的色香味及茶類的風味輪賦予茶樣的詳細描述，讓評

審的術語能夠轉換成消費者可以淺顯易懂的語彙，希望能藉由這樣創新的分級制度

建立起消費者對臺灣茶的信心和認同感，更能夠體近並享用臺灣特色茶。

風味輪帶領味蕾地圖引領走入層次感豐富茶香世界

本次有機茶評鑑分為條形組及球形組二組，評鑑球形組的評審為十三製茶 - 王
俊傑負責人 ( 產 )、中正大學 - 許偉庭教授 ( 學 )、本場 - 邱垂豐副場長 ( 官 )，條形

▏茶 ▏業 ▏專 ▏訊 ▏
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組為田村茶莊 -黃周民負責人 (產 )、臺東專科學校 -蔡志賢老師 (學 )及本場文山分場 -
蘇彥碩分場長 ( 官 )，將各評鑑等級的有機茶風味，依茶樣進行色香味詳述與分析。

有機栽培的茶葉，養分在自然循環之下緩慢而持續的供給，產生的風味會比較紮實，

層次感豐富，是兼具優良品質及友善環境的農耕方法，值得消費者細細品味。每一

款茶製作其獨特的 QR Code，消費者只要掃碼，便可進入獨有的「品味私塾」，呈

現來自產官學界三位代表評審採用「臺灣茶風味輪」，針對茶葉的外觀、水色、香氣、

滋味等明確清楚的獨特風味評述，成為帶領全世界茶友進入臺灣有機茶風味世界的

味蕾地圖，也是全球獨一的創舉。

圖一、 全國有機茶分類分級 (TAGs) 評鑑報告書 QR code 連結，呈現風味輪帶領
的味蕾地圖。

▏茶 ▏業 ▏專 ▏訊 ▏
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圖二、翠蛙選評鑑報告書。

圖三、 由農委會副主任委員陳添壽 ( 左二 ) 及本場蘇宗振場長 ( 右一 )
為茶農林立偉 ( 右二 ) 及許瑞麟 ( 左一 ) 頒發翠蛙選獎座及獎
狀合影。

  

▏茶 ▏業 ▏專 ▏訊 ▏
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圖四、 2021 第二屆全國有機茶分類分級 (TAGs) 評鑑得獎者與陳添壽副主任委員
(中 )、農糧署農業資材組黃俊欽組長 (右四 )、瑠公基金會林濟民董事長 (左
五 )、農糧署王安石分署長 ( 右三 ) 與茶改場蘇宗振場長 ( 右五 ) 等長官來
賓大合照。

▏茶 ▏業 ▏專 ▏訊 ▏
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結合教育人員推廣食農教育
首次運用臺灣茶風味輪宣導

文圖 / 產服課 賴正南 *、林金池、蘇宗振
 (* 電話：03-4822059 轉 809)

本場擴大宣導食農教育政策及分享有關臺灣特色茶的知識，特別針對桃園市 27
所各級學校 ( 含高中、大學 ) 教職員工及營養師，分別於今 (110) 年 10 月 27 日及 11
月 3 日辦理二場食農教育宣導研習活動，計有 106 人參加，大多數學員表示收穫滿

滿，對臺灣特色茶知識、風味及臺灣茶分類分級系統 (TAGs) 亦有更進一步的認識。

全新創新教學內容學員更瞭解臺灣特色茶風味及應用

本場場長蘇宗振指出，行

政院已於 110 年 5 月 6 日討論

通過「食農教育法」草案，賦

予推動食農教育之經費及法源

依據；本場為了宣導食農教育

政策，並讓教師、職員、營養

師、志工及民眾瞭解食農教育

及茶改場新近積極推動之臺灣

特色茶風味輪及分類分級系統 
(TAGs)概念，特辦理本項活動。

本次課程係全新設計，透過臺

灣茶風味輪讓學員認識臺灣特

色茶及親身體驗品茶之樂趣，

課程內容計有茶與食農教育、

臺灣特色茶風味輪及臺灣茶分類分級系統 (TAGs) 與臺灣特色茶測驗。尤其每位學員

掃瞄杯底的風味輪 QR code 瓷杯，即可連結網站，探索各茶類風味特色，再透過茶

葉製造過程之科學說明後，接續辦理 4 種臺灣特色茶飲用測驗，學員紛紛表示既新

奇有趣又可加深學習的效果。最後由蘇場長主持座談會，除了肯定大家的學習收穫

及頒予測驗合格證明外，也歡迎各級學校邀請茶改場同仁至校園協助宣導臺灣特色

茶及食農教育，或合作進行茶業相關研究。本場期待藉由茶葉機關的食農教育可以

達到推動地產地消，培養健康飲食的觀念，促進農業永續發展。

圖一、學員上課情形。

▏茶 ▏業 ▏專 ▏訊 ▏
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圖二、筆者說明臺灣特色茶測驗內容及方式。

圖四、蘇場長與學員合影 (11 月 3 日 )( 攝影 / 宋宜臻 )。

圖三、蘇場長頒發特色茶測驗合格證明及 Q&A 獎品 (10 月 27 日 )。

▏茶 ▏業 ▏專 ▏訊 ▏
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茶園綠盲椿象有機整合管理技術

文圖 / 防檢局新竹分局 寧方俞 *、茶改場退休副研究員 曾信光
(* 電話：03-3982432)

前 言

自民國 105 年起，桃園市拉拉山茶區、新竹縣尖石鄉田埔及泰崗茶區、南投縣

竹山茶區及梨山茶區陸續傳出疑似盲椿象危害的疫情。採樣後發現，並非大家所熟

知的茶角盲椿象，而是另一種盲椿象 -- 綠盲椿象。其體型較寬，翅膀及腹部呈綠色，

因而得名。此害蟲好發於臺灣中高海拔茶區，尤其在有機管理之茶園，嚴重時可造

成全區 7~8 成之損失。有鑑於害蟲隨山區氣候變異，難以掌握發生時期，且有機資

材單劑防治效果有限，筆者於茶業改良場服務期間，歷時 3 年觀察此害蟲之發生習

性，並研究物理防治、雜草管理、肥培管理及蟲害管理技術，建立其有機整合管理

原則，以期作為農友在田間作物管理時參考與依循的方向。

茶園綠盲椿象之發生生態與危害習性

綠盲椿象常見於中高海拔茶區（海拔 800 公尺以上），低海拔茶園偶爾可見。

體色多態，以淡綠色及鮮綠色為主，部分個體具有紅褐色條紋。成蟲及若蟲受到些

微擾動時，即快速飛離或沿著莖部快速向下移動，藏匿於茶欉間，如果不特別留意，

很難親眼見到綠盲椿象本尊（圖一）。筆者於新竹縣尖石鄉及桃園市拉拉山茶區監

測數個高山有機茶園，發現綠盲椿象可全年危害，並以春茶及冬茶茶芽生育期間最

為嚴重。此種害蟲較少在炎熱的正中午或是大雨中活動，陰涼的天候或是悶濕的茶

園較容易看到它的身影。除可危害茶樹外，亦可在茶園周遭的雜草上取食或棲息，

尤其喜愛取食大花咸豐草的黃色管狀花。

圖一、茶園綠盲椿象成蟲 (A) 及若蟲 (B) 生態照。

▏茶 ▏業 ▏專 ▏訊 ▏
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成蟲及若蟲以刺吸式口器吸取茶樹嫩芽葉內的汁液，並注入毒液使取食點周遭

組織崩解，形成紅褐色斑點（圖二 A），危害中期漸變為深褐色斑點（圖二 B），

隨著受害芽葉持續生長，取食點扭曲不平形成不規則孔洞，且葉緣破碎捲曲（圖二

C），造成當季採收之茶菁品質低劣（圖二 D）。使用受害芽葉製茶，碎葉多且味苦

澀淡薄。

圖二、 綠盲椿象取食茶樹嫩芽葉之危害狀。(A) 初期取食茶芽形成紅褐色斑點；
(B) 危害中期茶芽持續生長，危害處呈深褐色；(C) 取食點隨時間增長呈
穿孔狀且扭曲變形，葉片邊緣形成不整之缺口；(D) 此害蟲於有機茶園可
造成嚴重損失。

茶園綠盲椿象有機整合管理技術

綠盲椿象在世界茶區的紀錄非常有限，尚無有效的有機防治方法可供參考。經

筆者初步研究成果提供防治建議如下：

一、 茶樹品種選擇：綠盲椿象可危害高山茶區常見的青心烏龍及臺茶 12 號品種，

對於茶樹大葉種及小葉種並無明顯取食偏好差異，該害蟲發生嚴重的高山茶區

可選擇種植取食偏好較低的四季春品種。

二、 物理防治：茶園懸掛綠色黏蟲紙可捕殺部分成蟲。夜間懸掛吸風式野外採集用

誘蟲器配合黑燈管或水銀燈可誘引部分成蟲聚集，再利用風扇吸入網袋內，達

▏茶 ▏業 ▏專 ▏訊 ▏
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到捕蟲效果。惟燈光誘集法有捕殺非標的昆蟲、破壞生物多樣性的疑慮，因此

不建議用於有機茶園。

三、 栽培防治：有機茶園肥培管理首重土壤健康檢查，尤其山區耕地常有地力不均

的現象，應依據土壤檢測結果，選擇適當的土壤改良資材，既可強健樹勢，又

可提升茶樹抗蟲能力。在草相管理方面，茶樹生長期可留養大花咸豐草 ( 花期 ) 
作為陷阱植物，降低茶菁危害率；茶樹修剪期與休眠期建議清除茶園周邊大花

咸豐草及其他菊科雜草，降低綠盲椿象可能繁殖的機會。

四、 生物防治：目前尚未發現綠盲椿象之天敵或病原微生物。

五、 植物保護資材：茶芽發育至一心二葉期即可施用植物油混方（500 倍液）混合

矽藻土（200 倍稀釋），每 7 天施用一次，連續 3~4 次至採收前一週停止使用，

可減緩害蟲危害。

圖三、茶園綠盲椿象有機整合管理防治建議窗。

結 語

綠盲椿象過去並非農作物重要害蟲，多發現於菊科雜草植物上。為何僅在中高

海拔茶區嚴重危害，至今仍無定論。其在臺灣的物種學名、生活史特性、寄主範圍

及地理分布目前尚無完整調查，難以掌握其全年發生動態並評估其風險。因此，筆

者期望藉由本文提高農友對自己茶園的注意力，如發現類似的取食狀且危害情形嚴

重，應即時向相關單位通報，以尋求最新防治資訊。

▏茶 ▏業 ▏專 ▏訊 ▏
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為提升乘坐式採茶機功能
茶改場研發施肥附掛機組

文圖 / 茶葉機械課 黃惟揚 *、劉天麟
(* 電話：03-4822059 轉 702)

乘坐式採茶機解決缺工問題

為解決平地茶園採茶缺工現象，本場大力輔導農民導入乘坐式採茶機作業。經

調查，農民及農民團體擁有乘坐式採茶機數量合計已達 10 台以上，作業面積達 100
公頃，成功紓緩桃園、新竹、花蓮及臺東平地茶區採茶缺工問題。

施肥附掛機組 - 增加乘坐式採茶機之功能

現今臺灣流行的乘坐式採茶機只有採茶、淺剪及中剪功能，但茶園管理工作包

含施肥、防治、除草及耕犁。本場為增加乘坐式採茶機之功能，成功將施肥附掛機

組安裝於乘坐式採茶機後方左右 2 側 ( 圖一 )。肥料可放置於乘坐式採茶機上隨時補

充 (8-12 包 20 公斤肥料 )，作業人員不需頻繁補充肥料，大幅提高施肥之靈活性。1
人駕駛採茶機，另 1 人負責添加肥料，每次作業 2 行，1 天可作業 6-7 公頃 ( 圖二 )，
大幅提高施肥效率及減輕作業負擔。

結 語

本場研製之乘坐式採茶機之施肥附掛機組，經測試有省工省時之效，相關技術

與操作性能已達實用階段，故申請專利保護此技術並在 110 年 10 月 1 日獲得新型專

利 (專利號：M617953)，將辦理非專屬授權技術移轉予業者商品化製作，嘉惠需要

的茶農，解決平地茶園施肥管理之負荷與辛勞。

圖一、乘坐式採茶機之施肥附掛機組作
業情形。

圖二、茶園施肥情形。

▏茶 ▏業 ▏專 ▏訊 ▏

中華民國 110 年 12 月 期 13118



臺灣茶分類分級風味系統評鑑技術

文圖 / 製茶技術課 黃宣翰 *、楊美珠
(* 電話：03-4822059 轉 617)

技術內容

本場為完善茶葉品質分級制度，

及推動臺灣茶產業發展，擬定一

套臺灣茶分類分級系統 (Taiwan tea 
Assortment & Grading system, TAGs)，
此系統創建了臺灣主要特色茶類之風

味評鑑項目、評鑑詞彙資料庫、評分

標準建立方式與分級評鑑方法。並結

合本場開發之臺灣特色茶風味輪，補

足茶葉分級後之風味描述，讓消費者

更容易瞭解到茶的風味特色。

商品化價值及市場潛力

業者獲得授權後，可運用此技術

將其每批次生產之茶葉進行品質及風

味標示，除用來進行品質管理外，也可將服務拓及銷售端，透過資訊系統即時地收

集下游購買者對茶葉產品風味的需求，逐漸將商業模式從生產轉向服務，除了可依

據客戶需求，推薦合適之相關茶風味產品外。也可依客戶喜好，進行相關客製化數

位拼配，創造客制化之產品。

受權標的

本技術已通過行政院農業委員會農業智慧財產權審議會第 181 次會議，將採非

專屬授權，其授權標的包含：

一、 臺灣茶分類分級風味系統評鑑技術。

二、 中華民國新型專利第 M609001 號「臺灣茶分類分級系統標示結構」(110 年 3 月

1 日取得 ) 使用權。

三、 中華民國新型專利第 M605950 號「臺灣特色茶風味品鑑卡」(110 年 1 月 1 日取

得 ) 使用權。

圖一、感官品評人員透過評鑑技術剖析臺
灣茶之品質與特色。

▏茶 ▏業 ▏專 ▏訊 ▏
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速溶茶粉加工技術

文圖 / 茶作課 蔡憲宗 *、戴佳如
(* 電話：03-4822059 轉 501)

本技術為利用滾輪乾燥之加工技術，將茶菁或萃取濃縮茶湯進行乾燥，產品風

味有別於傳統噴霧乾燥製程，且可降低加工成本。本產品可應用於手搖飲店、即溶

茶包及食品加工等，茶粉具備容易沖泡、便利等特點，亦可作為食品添加物之用途。

根據經濟部統計處資料顯示，109 年茶類飲料之銷售額達 207 億元之規模，故本產

品極具市場應用性。

本製程將茶菁進行蒸菁、濕粉碎、乾燥、磨粉等程序，產品可根據茶菁品質保

持其原色，沖泡後色澤穩定不變色，成品粉末可保存 2 年。如為萃取茶湯需加入一

定比例膳食纖維再進行乾燥。

本技術為非專屬授權技術，技轉金 20 萬元，有意願之農友、個人或企業均可洽

詢本場茶作課取得相關資訊。此技術目前已技轉 1 家廠商生產，且有多家洽商中，

歡迎有意願之廠商與本場聯繫。

圖一、茶菁蒸菁。 圖二、濕粉碎。

▏茶 ▏業 ▏專 ▏訊 ▏
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圖三、茶粉。 圖四、茶粉冷泡。

▏茶 ▏業 ▏專 ▏訊 ▏
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薑紅茶加工技術

文圖 / 茶作課 蔡憲宗 *、戴佳如
(* 電話：03-4822059 轉 501)

本技術著重於薑的乾燥加工技術及薑和紅茶的拼配比例。利用滾輪或熱風乾燥

之加工技術，將新鮮的薑進行乾燥，乾燥後薑的香氣柔和且濃郁，且經過適當比例

之拼配，使薑紅茶之香氣及風味達到最佳狀態。薑沖泡過程中其成分釋放速率可與

紅茶茶湯之滋味同步萃取，兼具薑與紅茶之風味呈現。

一般市售薑茶為切成薑片後進行熱風乾燥，乾燥後進行粗粉碎，再與紅茶拼配

包成茶包，其缺點為沖泡後薑與紅茶釋放速率不同，薑不容易釋放至茶湯，因此，

消費者無法品嚐薑紅茶之滋味。

本技術為非專屬授權技術，技轉金 10 萬元，有意願之農友、個人或企業均可洽

詢本場茶作課取得相關資訊。此技術目前已技轉 1 家廠商生產，且有多家洽商中，

歡迎有意願之廠商與本場聯繫。

圖一、薑雪花片。

圖二、薑紅茶茶包。 圖三、薑紅茶。

▏茶 ▏業 ▏專 ▏訊 ▏
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GPN ： 200810010 3
工本費：NT 元18 $ 3.8

品嚐來自臺灣原住民故鄉滋味的茶飲 ~ 馬告風味烏龍茶

文 / 魚池分場 蔡政信 *、劉千如、黃正宗
圖 / 蔡政信

(* 電話：049-2855106 轉 308)

馬告 (Litsea pungens) 俗稱山胡椒，是臺

灣原住民地區常見之特色作物，泰雅族語音

譯為「maqaw」，其特色為香氣具有淡淡香

茅檸檬香及薑味，一般當作調味料使用，馬

告栽培種植區域與臺灣高山茶區重疊，茶農

若取得原料也相對容易許多。

目前國產茶較缺少使用原住民特色作物

原料，本場魚池分場積極研發國產作物茶

飲，期望透過技術開發原住民特色風味茶飲

市場。

本場開發「馬告風味烏龍茶」技術，乃

運用「間歇式變溫窨製技術」窨製而成，搭

配國產烏龍茶，產品具有濃郁茶香以及香茅

檸檬薑味之馬告香氣，茶湯滋味具有豐富醇厚、鮮爽的口感。

產品內富含保健物質，如：檸檬醛、茶胺酸等，具有市場潛力與商品價值，目

前本技術已技轉茶業廠商完成簽約，商品已經上架販售，對茶飲有興趣品嚐的愛好

者可以多多購買支持，品嚐來自臺灣原住民故鄉滋味的茶飲 ~ 馬告風味烏龍茶。

圖一、本場魚池分場研發之「馬告
風味烏龍茶」
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